Hors d’ Oeuvres

Skaldyrstad

@sters | Rosérejer
Hvidlpgsgratineret jomfruhummer
Hjemmebagt brgd, aioli, chiliolie, tabasco,
skalottelggsvinaigrette og citron

375

Skaldyrsplateu

@sters
Hvidlpgsgratineret jomfruhummer
Roserejer | Krabbeklor
Hvidvinsdampet blamuslinger
Rimet kammuslinger
Hjemmebagt brad, aioli, chiliolie, tabasco,
skalottelpgsvinaigrette og citron

600 pr. pers. / min. 2 pers.

Variation af 4 gsters
Naturel | Spicy passion
Jordbeer, lime & sort pepper
Friterede med sauce tartar

Caviar Prunier
30g caviar med sma blinis,
skalottelpg, creme fraiche og purleg

Saltede ansjosfileter
pa ristet bred med tomatsalsa

Spansk sortfodsskinke
pa ristet bred med Manchego

Sprode kroketter
med braiseret okse,
kartoffel og troffelmayo

Hvide asparges
med rgget handpillede rejer
o0g sauce hollandaise

Stegt kylling fra Grasten
pa risotto med pesto,
certer og Havgus

2 retter 350

I tilfeelde af allergier bedes du give din tjener besked - alle priser er i DKK. | Kan laves vegetarisk @

525

85

8b

8b



Carte du déjeuner

Ceesar salat 195
med sprod kylling, ceesardressing, sprod salat,
syltede rodlgg, croutoner og Havgus

Tomatsalat 130
med burrata, basilikum og olivenolie

Sprod vesterhavsfisk 150
med sauce tartare, sprod salat
og ristet rugbreod

Dampede hvide asparges 165
med rpget handpillede rejer
0g sauce hollandaise

Risotto @ 145
med eerter, pesto og Havgus | tilkab trgffel 85

Moules frites 210
hvidvinsdampede blamuslinger
med pommes frites

Meuniérestegt fladfisk 350
med tyttebeer, kapers, brunet smgrsauce
og nye danske kartofler

Rort tatar 185
med treffel, eeggeblomme, purlag,
estragon og cornichoner | tilkgb trgffel 85

Crogue-madame 120
gratineret toast med skinke, ost, bechamel,
sennep, spejleeg og salat

Pariserbof 220
stegt pa bred med rgdbede, peberrod,
kapers, pickles, karse og ra seggeblomme

Cheeseburger 220
med dry-aged hakkebaf, Isgkompot, bacon,
pikantmayo, cheddar og pommes frites

Steak frites 375
ribeye med bearnaise,
salat og pommes frites

Garniture
Gron salat @ 40165
med sennepsvinaigrette - lille eller stor
Tomatsalat @ 60
Tomatsalat med basilikum og olivenolie
. 50
Pommes frites
med aioli
. 145
Troffelfritter
med treffelmayo og Havgus
b5b

Bearnaise

Desserts & Fromages

Mille feuille 90
med hvid chokolade, jordbeer og citroncreme

Grillet Peach melba 90
med vaniljeis og hindbeer

Creme brllée 90
Vaniljecreme med sprod karamel

Ostetallerken 140 | 195

med 3 el. 5 oste,
chutney og kneekbrad

Se vores tavleretter.
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