
 I tilfælde af allergier bedes du give din tjener besked – alle priser er i DKK. |  Kan laves vegetarisk  

Caviar Prunier                                                                       
30 g el. 50 g caviar med små blinis, 
skalotteløg, creme fraiche og purløg 

Toasts aux anchois                                                       
Saltede ansjosfileter på ristet brød   

Pata Negra Bellota                        
Spansk sortfodsskinke på ristet brød 
med manchego

      
Croquettes                                            
Sprøde kroketter med braiseret okse, 
kartoffel og trøffelmayo

Tarte d´oignons 
Karamelliseret løgtærte med bacon 
og urtecreme

Salade verte (lille eller stor) 
Grøn salat med sennepsvinaigrette

Pommes frites 
med aioli

Pommes frites aux truffes 
Pommes frites med trøffel og havgus
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Hors d´Oeuvres 

Frokost

3 el. 6 østers naturel 
med tabasco, skalotteløgsvinaigrette 
og citron 
                                                    
Østers naturel 
med gochujang og lime 

Østers natural
med spicy passion

Østers natural 
med syltede tomat

Friterede østers 
på sauce tartare                        
                                                  
Variation med 5 østers 
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Desserts & Fromages
Crêpe Suzette 
Pandekager vendt i sauce af Grand Marnier, 
appelsin, sukker og mandler, 
serveret med vaniljeis.  

Profiteroles                                                  
Vandbakkelser med vaniljeis 
og varm chokoladesauce

Baba au rhum                        
Kage gennemvædet i romsirup serveret 
med hvid chokoladecreme

Crème brûlée 
Vaniljecreme med sprød karamel

Assiette de fromages                           
Ostetallerken med 3 el. 5 oste, 
chutney og knækbrød

Salade César                              
Sprød salat, caesardressing, syltede rødløg,
sprød kylling, havgus og croutoner 

”Pariserbøf”                                                              
Hakkebøf stegt på brød og serveret med
kapers, pickles, rødbede, skalotteløg, peberrod, 
karse og rå æggeblomme. 

Burger brioché au fromage 
Dry aged beef burger med løgkompot, bacon,
pikantmayo, cheddar og pommes frites  

Soupe à l´oignon gratinée                                                                                
Fransk løgsuppe med oksekæbe 
og gratineret ostebrød 

Saumon mariné                                                        
Gravad laks med fennikel, sennepsfrø, 
dijonmayo og friteret kapers

Poisson croustillant 
Sprød vesterhavsfisk på rugbrød 
med sauce tartare, kapersbær og citron

Tartine aux crevettes                                                     
Rejemad på ristet brød med salat, 
håndpillede rejer og friteret æg

Moules marinières                                                                 
Hvidvinsdampet blåmuslinger med citron, 
hvidløg, skalotteløg og krydderurter

Croque-madame 
Gratineret toast med skinke, ost, bechamel,
sennep, spejlæg og salat  
 
Steak Tartare 
Oksetatar med trøffel, æggeblomme, purløg, 
lime, estragon, cornichoner og tapioka

Vol-au-vent 
Tartelet med lokesauce, 
stegte kammuslinger og palmekål

Escargots á la Bourguignonne
6 el. 12 snegle stegt i hvidløgssmør og persille
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Carte du déjeuner


