Hors d’ Oeuvres

@sters & caviar

med skalottelpgsvinaigrette
og tabasco

@sters naturel 3 el. 6 120 | 240 \\\ E R M
o\® g,

Variation af 4 gsters 175
Naturel | Spicy passion | syltet eeble
Friterede med sauce tartare

Caviar Prunier 525 .
. - Rimet laks

30g caviar med sma blinis,

skalottelpg, créme fraiche og purlgg med appelsm fennikel

senneps mayo, appelsin,
fennikel og sprod rug

Stegt spreengt andebryst

Snacks med sauce bigarade, ka,
bagte rodder og redbeder

Saltede ansjosfileter 85 Ris a la mande

pa ristet brod med tomatsalsa med kirsebzersauce

og ristede mandler

Spansk sortfodsskinke 85
pa ristet brod med Manchego

3 retter 450

Arancini 85
friteret risotto med havgus Vinmenu 245
og troffelmayo (et glas pr. ret) inkl. vand

Snackbreet - perfekt til deling 195
5 slags charcuteri, oliven og brgd

Escargots a la Bourguignonne 120 1190
6 el. 12 snegle gratineret i smor
med hvidlgg og persille

I tilfeelde af allergier bedes du give din tjener besked - alle priser er i DKK. | Kan laves vegetarisk @



Entrées

Gratinerede kammuslinger
med hvidvinssauce, vesterhavsost
og blomkal

Rimet laks med appelsin fennikel
sennepsmayo, appelsin, fennikel
og sprod rug

Risotto @

med bagte jordskokker, Havgus,
jordskokkechips og syltede jordskokker
| tilkob treffel 85

Moules Mariniéres
dampet i hvidvin og flede med skalottelpg,
citron, hvidlgg, fennikel, karvel og persille

Tatar af dansk okse

med eeggeblomme, piment, tyttebeer,
sennepsmayo, estragon og sprod
kartoffel | tilkgb troffel 85

Gravad Kalv
med figner, piment d'esplette mayo,
sprod rodbede og radicchio

Bagt knoldselleri @
med eeble, hasselngdder, vesterhavsost
og brunet smer

Garnitures

Pommes frites
med aioli

Troffelfritter
med troffelmayo og Havgus

Bearnaise

145

145

140

190

195

165

135

50

145

55

Plats Principaux

Stegt torsk

med cassoulet af cannelinibgnner, fennikel,
bldmuslinger, spred pangrattato

og musling fumé

Steak frites
ribeye med bearnaise,
salat og pommes frites

Stegt spreengt andebryst
med sauce bigarade, kal,
bagte rpdder og redbeder

Ceesarsalat

med sprad kylling, ceesardressing,
sprod salat, syltede rodlgg,
croutoner og Havgus

Ravioli med ricottacreme
svinekeeber, eeblecidervelouée, eebler
og gronkal

Beouf bourguignhon
af oksebryst med kartoffelmos, svampe,
gulergdder og perlelpg

Desserts & Fromages

Savarin med nougat cremeux
appelsin, grand Manier og hasselngdder

Ris a la mande
med lun Kirsebeersauce og ristede mandler

Créme brllée
vaniljecreme med sprod karamel

Ostetallerken
med 3 el. 5 oste,
chutney og kneekbrod

285

375

285

195

240

265

90

90

90

140 | 195
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