@sters & caviar

@sters naturel 3 el. 6
med skalottelpgsvinaigrette
og tabasco

Variation af 4 gsters
Naturel | Spicy passion | syltede aeble
Friterede med sauce tartar

Caviar Prunier
30g caviar med sma blinis,
skalottelpg, creme fraiche og purlgg

Shacks

Saltede ansjosfileter
pa ristet bred med tomatsalsa

Spansk sortfodsskinke
pa ristet bred med Manchego

Arancini
friteret risotto med havgus
og troffelmayo

Snackbreet - perfekt til deling
5 slags charcuteri, oliven og brgd

Hors d’ Oeuvres
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Vejle Adal orred
Let rimet grred med citron,
tomat, tang og olivenolie

Coq au riesling
med panchetta, svampe, perlelog,
selleri og flade

Appetiits eeblekage
eeblekompot, calvados, karamelliseret makron
crumble, creme anglaise

3 retter 450

Vinmenu 245
(et glas pr. ret) inkl. vand

I tilfeelde af allergier bedes du give din tjener besked - alle priser er i DKK. | Kan laves vegetarisk @




Entrées

Gratinerede jomfruhummere 210
med hvidlegssmer og persille

Let rimet Vejle Adal orred 145
med citron, tomat, tang og olivenolie

Risotto @ 220
med svampe, havgus og friskrevet troffel

Moules Mariniéres 190
dampet i hvidvin og flade med skalottelgg,
citron, hvidlgg, fennikel, karvel og persille

Tatar af dansk okse 195
med eeggeblomme, piment, tyttebeer,
sennepsmayo, estragon og sprod Kartoffel

| tilkgb troffel 85

Oksecarpaccio 165
med syltede greeskar, kerner, frisée,
pebermayo og havgus

Bagt knoldselleri @ 135

med eeble, hasselngdder, vesterhavsost
og brunet smer

Escargots a la Bourguignonne 120 190
6 el. 12 snegle gratineret i smar
med hvidlgg og persille

Garnitures

Pommes frites 50
med aioli

Troffelfritter 145

med treffelmayo og havgus

Bearnaise 55

Plats Principaux

Meuniérestegt fladfisk 350
med tyttebeer, kapers, smorsauce
og kartofler

Steak frites 375
ribeye med bearnaise,
salat og pommes frites

Coq au riesling 255
med panchetta, svampe, perlelog,
selleri og flpde

Ceesar salat 195
med sprad kylling, ceesardressing,

sprod salat, syltede rodlgg,

croutoner og Havgus

Ravioli med ricotta 2b5
jomfruhummer, tomat, brunet smgr og salvie

Desserts & Fromages

Chokolademousse 90
med saltede ngdder,
stikkelsbeer og spred karamel tuiles

Appetiits eeblekage 90
eeblekompot, calvados, karamelliseret
makron crumble, creme anglaise

Creme brilée 90
vaniljecreme med sprgd karamel

Ostetallerken 1401195
med 3 el. 5 oste,
chutney og kneekbrad

Se vores tavleretter
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