
DINNER
 17.30 - 23.00 

butter & 

(SIDSTE BESTILLING KL. 21.45)



Østers naturel 3, 6 eller 12 stk.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       kr. 125 | 225 | 400
Rødvinsvinaigrette - grillet citron 
Oysters natural 3, 6 or 12 pcs. - red wine vinaigrette - grilled lemon

Østers friterede 3 eller 6 stk. . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 150 | 285
Sauce tatare - grillet citron 
Oysters fried 3 or 6 pieces - tatare sauce - grilled lemon

Caviar 30, 50 eller 125 gram. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . kr. 400 | 600 | 1.200
Cremefraiche - purløg - rødløg - ristet brioche 
Caviar 30, 50 or 125 grams - sour cream - chives - red onion - toasted 
brioche

Sharing Oyster & Caviar . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . kr. 750
8 østers naturel - rødvinsvinaigrette - grillet citron 
4 friterede østers - sauce tatare 
30 gr. Caviar - cremefraiche - purløg - rødløg - ristet brioche 
8 oysters naturale  - red wine vinaigrette - grilled lemon 
4 fried oysters - tatare sauce 
30 gr. Caviar - sour cream - chives - red onion - toasted brioche

 

 

Svampetoast. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 95
Stegte svampe - svampe a la creme - ristet brioche - urter 
Fried mushrooms - mushroom a la cream - toasted brioche - herbs 
(Tilkøb trøffel kr. 85 | Add truffle kr. 85)

Tatar af dansk okse. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 145
Estragon - syltede rødløg - chips 
Tatar of Danish beef - tarragon - pickled red onions - crisp 
(Tilkøb trøffel kr. 85 | Add truffle kr. 85)

Salade Chèvre Chaud. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 145
Sprød salat - gedeost - valnødder - pære 
Crispy salad - goat cheese - walnuts - pear

Caesar salad . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 135
Hjertesalat - syltede rødløg - cesar dressing - croutoner - havgus ost - urter 
Salad - pickled red onions - caesar dressing - croutons - havgus cheese - 
herbs 
(Tilkøb af sprød kylling kr. 65 | extra crispy chicken kr. 65)

 

GO’ AFTEN MENU
Menuen skrifter løbende og præsenteres af tjeneren
The menu changes continuously and presented by the waiter

2 retter kr. 325 | 3 retter kr. 400 

OYSTER & CAVIAR

CLASSIC DINNER



Moules frites - hvidvinsdampede blåmuslinger - pommes frites . .  .  kr. 185
Moules frites - white wine steamed mussels - French fries

Pasta - svampe - havgus ost. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 185 
Pasta - mushrooms - havgus cheese 
(Tilkøb af revet trøffel kr. 85 | Tilkøb rejer eller sprød kylling kr. 65)  
(Extra purchase of grated truffle kr. 85 | extra shrimp or crispy chicken  
kr. 65)

Stegt torsk - beurre blanc - guleroder - urter. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . kr. 265
Fried cod - beurre blanc - carrots - herbs

Black Angus Ribeye Steak 250 eller 350 gr.. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 325 | 425
Bearnaise - pommes frites - tomater   
(Black Angus Ribeye fra Slagter Theilgaard)  
Bearnaise - French fries - tomato 
(Tilkøb trøffel kr. 85 | Add truffle kr. 85)

Øl braiseret lammeskank . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . kr. 245
Kartoffelmos - rodfrugter - rosmarin - citron  
Beer braised lamb shank - mashed potatoes - root vegetables  
- rosemary - lemon

Galloway cheese burger. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 185
Dansk Galloway - brioche - BBQ sauce - syltet agurk - tomat - røget 
emmentaler  
Danish Galloway - brioche - BBQ sauce - pickled cucumber - tomato - 
smoked emmentaler

Chicken chili cheese burger . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 185
Sprød kylling - chiliost - brioche - tomat - chutney - salat 
Crispy chicken - chili cheese - brioche - tomato - chutney - salad

 

 

Oste fra lokale mejerier. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 135
4 slags - sødt - knæk 
Cheese from local dairies - 4 kinds - sweet - crisp

Hjemmelavede pandekager. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 85
Chokoladesauce - vaniljeis 
Homemade pancakes - chocolate sauce - vanilla ice cream

Crème Brûlée med sprød karamel. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 85
Crème Brûlée with crunchy caramel

CHEESE & DESSERT  
 

 Vegetarret / Vegetarian

Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter  
kan fås ved henvendelse til caféns personale 

Food allergies and intolerances – before ordering please speak to our  
staff about your requirements



Torvegade 24    DK-6700 Esbjerg    +45 75 13 01 11    www.appetiit.dk

Karpalo - tranebær - cointreau - martini rosso . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 85

Cherrish - kirsebær - rom - citron. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             kr. 85

Rosemarie - gin - rosmarin - tonic . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 85

Americano - martini rosso - campari - soda . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .kr. 85

Mojito - rom - lime - mynte - soda . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 85

Bramble - gin - sour - brombærlikør . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 85

Espresso martini - vodka - kahlua - espresso . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 85 

 

Mocktail | Tonic Delight - tonic - brombær - passion . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 75  

Mocktail | Spicy fruit - mango - tabasco - passion. . . . . . . . . . . . . . .                kr. 75 

Mocktail | Unfaithful - earl grey - appelsin - lakrids . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  kr. 75

COCKTAILS & MOCKTAILS

 
 

Snackbræt - pølser - oste - oliven - hummus 
Snackboard - sausages - cheeses - olives - hummus 

kr. 185

Pommes frites med revet trøffel og havgus ost  
French fries with grated truffle and havgus cheese

kr. 125 

Pommes frites med aioli  
Friench fries with aioli 

kr. 50 

Syltede oliven  
Olives

kr. 40 

Saltede nødder og mandler  
Salted nuts and almonds

kr. 40 

Trøffel chips 
Truffle chips  

kr. 40

LILLE 
SNACK


